
 
 

Menu 
 
 

www.dourowinebar.dk Facebook.dk/dourowinebar Instagram.com/dourowinebar 

Sæson tapas 

• 3 slags Arla Unika oste 

• Torpedo rejer m/chilimayo 

• Kold røget laks med 

peberrods salat 

• Serano skinke 

• Flank steak 

• Kyllinge popcorn 

• Chourico Rosario 

• Confiteret and på rugkiks 

• Soltørrede sorte oliven 

• Grillede grønne oliven 

• Grillede artiskokker 

• Syltede peberfrugt med ost 

• Dip i form af: Chili mayo, 
Olivenolie & Arla 
Unika saltet smør 
 

• Frisk brød 

 
          Dobbelt 429,- 
 
          DEAL upgrade 160,-  
 

   
 

  

Traditionel tapas  

• 3 slags Arla Unika oste 

• Andepaté med portvinssky 

• Tørret skinke 

• Røget okseinderlår 

• Italiensk chorizo med fennikel 

• Soltørrede sorte oliven 

• Grillede grønne oliven 

• Grillede artiskokker 

• Syltede peberfrugter med ost 

• Dip i form af: Aioli, olivenolie & 

Arla Unika saltet smør 

• Frisk brød 

 
 
 
          Single 169,- 
 
          Dobbelt 319,- 

http://www.dourowinebar.dk/
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      Tapas for 4 Personer 
 

• 3 slags Arla Unika oste 

• Andepaté med portvinssky 

• Lakseroulade  

• Røget okseinderlår 

• Italiensk Salami med fennikel 

• Torpedo rejer m/chilimayo 

• Kold røget laks med peberrods salat 

• Serano skinke 

• Flank steak 

• Kyllinge popcorn 

• Confiteret and på rugkiks 

• Chourico Rosario 

• Soltørrede sorte oliven 

• Grillede grønne oliven 

• Grillede artiskokker 

• Syltede peberfrugt med ost 

• Dip i form af: Chili mayo, Aioli Olivenolie & 

Arla unika saltet smør 

• Frisk brød 

             PRIS 748,- DEAL Upgrade 210,- 

 

 
Flamberet Chourico m/brød og Aioli 

 
99,-  

 
Douro Bruschetta 

 
Serano skinke, røget okseinderlår, Fennikel salami 

og tarpenade. 
 

6 stk. 99,-  
 

12 stk. 169,-  
 

Osteanretning 
4 slags Unika oste med, bornholmske rugkiks, 

 
Lille 99,- / Stor 159,- 

 
Skål m/ Oliven 

39,- 
 

Dessert 
 

Portugisisk chokolademousse  
Hjemmelavet chokolademousse efter original  

portugisisk opskrift. 
49,- 
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